
Gastronomi ve Mutfak Sanatları Final Sınavları 
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Saat I.Sınıf II.Sınıf III.Sınıf IV.Sınıf 

09:00-09:45 İngilizce- I 
(D-301)    

10:00-10:45    

Bilimsel 
Araştırma 

Yöntemleri 
(D-401) 

11:00-11:45 
Beslenmenin Temel 

İlkeleri 
(D-301) 

   

13:00-13:45  Mesleki İngilizce 
(D-302)   

14:00-14:45  
Gıda Bilimi ve 

Teknolojisi 
(D-302) 

  

15:00-15:45 Genel İşletme 
(D-301)    

16:00-16:45   
Mutfak 

Uygulamaları 3 
(D-301) 
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Saat I.Sınıf II.Sınıf III.Sınıf IV.Sınıf 

09:00-
09:45 

Türk Dili-I 
(D-302)   

Mutfak 
Uygulamaları 5 

(Uygulama 
Mutfağı I) 

10:00-
10:45  

İlk Yardım ve Temel 
Hastalıklar Bilgisi 

(D-302) 
  

11:00-
11:45   

Temel Pastacılık ve 
Ekmekçilik 

(Uygulama Mutfağı 
II) 

 

13:00-
13:45    

Gıda Katkı 
Maddeleri 
(D-302) 

14:00-
14:45   

Yönetim ve 
Organizasyon 

(D-301) 
 

15:00-
15:45  İnsan Kaynakları 

(D-302)   

16:00-
16:45     
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Saat I.Sınıf II.Sınıf III.Sınıf IV.Sınıf 

09:00-
09:45 

A.İ.İ.T-I 
(D-301)    

10:00-
10:45  

Mutfak 
Uygulamaları I 

(D-301) 
  

11:00-
11:45 

Genel Turizm Bilgisi 
(D-301)    

13:00-
13:45    

Restoran 
İşletmeciliği 

(D-302) 
14:00-
14:45  Rusça I 

(D-301)   

15:00-
15:45   

Alkolsüz ve Alkollü 
İçecekler 
(D-302) 

Tasarım ve 
Estetik 
(D-302) 

16:00-
16:45   Dünya Mutfakları 1 

(Uygulama Mutfağı II) 

Diyet Gıda 
Üretimi 
(D-302) 
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Saat I.Sınıf II.Sınıf III.Sınıf IV.Sınıf 

09:00-
09:45    

Dünya 
Mutfakları 3 
(Uygulama 
Mutfağı II) 

10:00-
10:45  Servis Teknikleri 

(D-302) 
Türk Mutfak Kültürü III 

(D-301)  

11:00-
11:45 

Genel Muhasebe I 
(D-301)    

13:00-
13:45  Sıcak Mutfak 

(D-302)   

14:00-
14:45 

Gastronomi ve Yiyecek 
Tarihi 

(D-301) 
   

15:00-
15:45  

Türk Mutfak 
Kültürü I 
(D-301) 

  

16:00-
16:45   Temel Bilgi Teknolojileri 

(D-301)  

 


