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(Dr. Öğr. Üyesi Faruk TÜRK)

7

15
:0

0

15
:4

5 GENEL TURİZM (Öğr.Gör. 
Aylin YILMAZ)

(Z01'de işlenecektir.)

YİYECEK-İÇECEK 
İŞLETMECİLİĞİ (Öğr.Gör. 

Meral İŞ)

8

16
:0

0

16
:4

5 GENEL TURİZM (Öğr.Gör. 
Aylin YILMAZ)

(Z01'de işlenecektir.)

YİYECEK-İÇECEK 
İŞLETMECİLİĞİ (Öğr.Gör. 

Meral İŞ)

PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

1

15
:0

0

15
:4

5

2

16
:0

0

16
:4

5

3

17
:0

0

17
:4

5

4

17
:5

0

18
:3

5

5

18
:4

0

19
:2

5

6

19
:3

0

20
:1

5

7

20
:2

0

21
:0

5

8

21
:1

0

21
:5

5

... PROGRAMI I. SINIF - İ.Ö. (DERSLİK ...)
SAATLER

TURİZM PROGRAMI I. SINIF - N.Ö. (DERSLİK Z04)
SAATLER



9

22
:0

0

22
:4

5



PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

1

08
:3

0

09
:1

5

2

09
:2

5

10
:1

0 MESLEKİ YABANCI DİL 
(İNGİLİZCE) I (Öğr.Gör. Aylin 

YILMAZ) 

İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ 
(Öğr.Gör. Aylin YILMAZ) 

3

10
:2

0

11
:0

5 MESLEKİ YABANCI DİL 
(İNGİLİZCE) I (Öğr.Gör. Aylin 

YILMAZ) 

İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ 
(Öğr.Gör. Aylin YILMAZ) 

4

11
:1

5

12
:0

0 MESLEKİ YABANCI DİL 
(İNGİLİZCE) I (Öğr.Gör. Aylin 

YILMAZ) 

İNSAN KAYNAKLARI YÖNETİMİ 
(Öğr.Gör. Aylin YILMAZ) 

5

13
:0

0

13
:4

5 Beslenme İlkeleri ve Menü 
Planlaması (Öğr. Gör. Meral 

İş)

BANKET PLANLAMASI 
(Öğr.Gör. Meral İŞ)

KAT HİZMETLERİ VE 
OTOMASYON SİSTEMLERİ 

(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

6

14
:0

0

14
:4

5 Beslenme İlkeleri ve Menü 
Planlaması (Öğr. Gör. Meral 

İş)

BANKET PLANLAMASI 
(Öğr.Gör. Meral İŞ)

KAT HİZMETLERİ VE 
OTOMASYON SİSTEMLERİ 

(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

7

15
:0

0

15
:4

5 Beslenme İlkeleri ve Menü 
Planlaması (Öğr. Gör. Meral 

İş)

BANKET PLANLAMASI 
(Öğr.Gör. Meral İŞ)

KAT HİZMETLERİ VE 
OTOMASYON SİSTEMLERİ 

(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

8

16
:0

0

16
:4

5 BANKET PLANLAMASI 
(Öğr.Gör. Meral İŞ)

KAT HİZMETLERİ VE 
OTOMASYON SİSTEMLERİ 

(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

1

15
:0

0

15
:4

5

2

16
:0

0

16
:4

5

3

17
:0

0

17
:4

5

4

17
:5

0

18
:3

5

5

18
:4

0

19
:2

5

6

19
:3

0

20
:1

5

7

20
:2

0

21
:0

5

8

21
:1

0

21
:5

5

... PROGRAMI II. SINIF - İ.Ö. (DERSLİK ...)
SAATLER

TURİZM PROGRAMI II. SINIF - N.Ö. (DERSLİK Z04)
SAATLER



9

22
:0

0

22
:4

5


