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(Öğr.Gör. Harun ÇÖPÜR)

Ders Z03'te işlenecektir.

6

14
:0

0

14
:4

5

ÜLKELER VE 
KÜLTÜRLERİ
(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

 
ANADOLU 

UYGARLIKLARI
(Öğr.Gör. Harun ÇÖPÜR)

Ders Z03'te işlenecektir.

7

15
:0

0

15
:4

5

ÜLKELER VE 
KÜLTÜRLERİ
(Öğr.Gör. Pınar 
YEŞİLÇİMEN)

 
ANADOLU 

UYGARLIKLARI
(Öğr.Gör. Harun ÇÖPÜR)

Ders Z03'te işlenecektir.

8

16
:0

0

16
:4

5

TURİZM VE OTEL İŞLETMECİLİĞİ PROGRAMI II. SINIF - N.Ö. (DERSLİK Z02)

SAATLER


