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08:30 - 09:15

09:30 - 10:15

10:30 - 11:15
Aletli Gıda Analizleri                                           

Yrd. Doç. Dr. Y.COŞKUNER
Amfi-2

11:30 - 12:15
Aletli Gıda Analizleri                                           

Yrd. Doç. Dr. Y.COŞKUNER
Amfi-2

13:30 - 14:15
Organik Kimya                                            

Doç. Dr. Mevlüt BAYRAKÇI
Derslik-105

Tahıl İşleme Teknolojisi                          

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN
Amfi-3

Gıda Biyoteknolojisi                                  

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Amfi-4

14:30 - 15:15
Organik Kimya                                            

Doç. Dr. Mevlüt BAYRAKÇI
Derslik-105

Tahıl İşleme Teknolojisi                          

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN
Amfi-3

Gıda Biyoteknolojisi                                  

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Amfi-4

15:30 - 16:15
Organik Kimya                                            

Doç. Dr. Mevlüt BAYRAKÇI
Derslik-105

Tahıl İşleme Teknolojisi                          

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN
Amfi-3

Gıda Biyoteknolojisi                                  

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Amfi-4

16:30 - 17:15

08:30 - 09:15

İş Sağlığı ve Güvenliği I 

Öğr.Gör.Ali BİLGİÇ

(GM+BM)

Amfi-2

09:30 - 10:15

Akışkanlar Mekaniği                                                  

Yrd. Doç. Dr. Sibel YAĞCI Amfi-1

İş Sağlığı ve Güvenliği I 

Öğr.Gör.Ali BİLGİÇ

(GM+BM)

Amfi-2

Et İşleme Teknolojisi                             

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN Derslik-1

10:30 - 11:15

Türk Dili II 

Öğr. Gör. M. KARABACAK

(GM+BM+İM)

Amfi-3

Akışkanlar Mekaniği                                                  

Yrd. Doç. Dr. Sibel YAĞCI Amfi-1
Tahıl İşleme Teknolojisi Uyg.                           

Arş. Gör. Faruk DOĞAN

Öğrenci 

Lab

Et İşleme Teknolojisi                             

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN Derslik-1

11:30 - 12:15

Türk Dili II 

Öğr. Gör. M. KARABACAK

(GM+BM+İM)

Amfi-3

Akışkanlar Mekaniği                                                  

Yrd. Doç. Dr. Sibel YAĞCI Amfi-1
Tahıl İşleme Teknolojisi Uyg.                           

Arş. Gör. Faruk DOĞAN

Öğrenci 

Lab

Et İşleme Teknolojisi                             

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN Derslik-1

13:30 - 14:15

Fizik II                                                   

Y. Doç. Dr. Sabriye AÇIKGÖZ Amfi-2

İş Hukuku

Öğr. Gör. Melike AKPINAR Derslik-101 Et İşleme Teknolojisi Uyg.  
Öğrenci 

Lab

14:30 - 15:15

Fizik II                                                   

Y. Doç. Dr. Sabriye AÇIKGÖZ Amfi-2

İş Hukuku

Öğr. Gör. Melike AKPINAR Derslik-101 Et İşleme Teknolojisi Uyg. 
Öğrenci 

Lab

15:30 - 16:15

Fizik II                                                   

Y. Doç. Dr. Sabriye AÇIKGÖZ Amfi-2

İş Hukuku

Öğr. Gör. Melike AKPINAR Derslik-101

16:30 - 17:15

08:30 - 09:15

09:30 - 10:15

Teknik Çizim                                                  

Yrd. Doç. Dr. Murat MAYDA Amfi-1

Gıda Mühendisliğinde Temel İşl. Lab.  
Öğrenci 

Lab

10:30 - 11:15

Teknik Çizim Uygulama                                                 

Yrd. Doç. Dr. Murat MAYDA Amfi-1

Bilimsel Yazım ve Sunum Tekn.                

Yrd. Doç. Dr. Y. COŞKUNER Derslik-1

Gıda Mühendisliğinde Temel İşl.                            

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU Derslik-103

11:30 - 12:15

Teknik Çizim Uygulama                                                 

Yrd. Doç. Dr. Murat MAYDA Amfi-1

Bilimsel Yazım ve Sunum Tekn.                

Yrd. Doç. Dr. Y. COŞKUNER Derslik-1

Gıda Mühendisliğinde Temel İşl.                            

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU Derslik-103

13:30 - 14:15

Gıda Kimyası ve Biyokimyası II                                  

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN Amfi-2

Gıda Mühendisliğinde Temel İşl.                            

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU Derslik-103
Proses Tasarımı ve Opt. II                            

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ
Amfi-3

14:30 - 15:15

Gıda Kimyası ve Biyokimyası II                                  

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN Amfi-2

Gıda Mühendisliğinde Temel İşl. Lab.  
Öğrenci 

Lab

Proses Tasarımı ve Opt. II                            

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ
Amfi-3

15:30 - 16:15

Gıda Kimyası ve Biyokimyası II                                  

Yrd. Doç. Dr. A. SAYASLAN Amfi-2 Proses Tasarımı ve Opt. II Uyg.                                Amfi-3

16:30 - 17:15
Proses Tasarımı ve Opt. II Uyg.                                   

Arş. Gör. Eren YURTDAŞ
Amfi-3

08:30 - 09:15

Yabancı Dil I

 Okt. Tuğba Sönmez

(GM+BM+İM) 

Amfi-1

Bitirme Projesi II                                

Böl. Öğr. Üyeleri

09:30 - 10:15

Yabancı Dil I

 Okt. Tuğba Sönmez

(GM+BM+İM) 

Amfi-1

Bitirme Projesi II                                

Böl. Öğr. Üyeleri

10:30 - 11:15

Mesleki Etik ve Topl. Duyarlılık                              

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU Derslik-102

Genel Mikrobiyoloji                                        

Yrd. Doç. Dr. A. KOCABAŞ Amfi-3 Meyve Sebze İşleme Tek. Uyg.     
Öğrenci 

Lab

11:30 - 12:15

Genel Mikrobiyoloji                                        

Yrd. Doç. Dr. A. KOCABAŞ Amfi-3 Meyve Sebze İşleme Tek. Uyg.     
Öğrenci 

Lab

13:30 - 14:15 Genel Mikrobiyoloji Uygulama  
Öğrenci 

Lab

Meyve Sebze İşleme Tek.                         

Yrd. Doç. Dr. Y. COŞKUNER Amfi-2
Süt Ürünleri Teknolojisi 

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU
Amfi-3

14:30 - 15:15 Genel Mikrobiyoloji Uygulama     
Öğrenci 

Lab

Meyve Sebze İşleme Tek.                         

Yrd. Doç. Dr. Y. COŞKUNER Amfi-2
Süt Ürünleri Teknolojisi 

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU
Amfi-3

15:30 - 16:15 Genel Mikrobiyoloji Uygulama     
Öğrenci 

Lab

Meyve Sebze İşleme Tek.                         

Yrd. Doç. Dr. Y. COŞKUNER Amfi-2
Süt Ürünleri Teknolojisi 

Yrd. Doç. Dr. Mehmet KOYUNCU
Amfi-3

16:30 - 17:15

08:30 - 09:15
Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi

Yrd. Doç. Dr. Alaattin UCA
Amfi-1

09:30 - 10:15
Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi

Yrd. Doç. Dr. Alaattin UCA
Amfi-1 Aletli Gıda Analizleri Uygulama 

Öğrenci 

Lab

Teknik Seçmeli Ders

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Yrd. Doç. Dr. N. Kemal ERDEMİR

Amfi-3

Amfi-4

Derslik-1

10:30 - 11:15 Aletli Gıda Analizleri Uygulama 
Öğrenci 

Lab

Teknik Seçmeli Ders

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Yrd. Doç. Dr. N. Kemal ERDEMİR

Amfi-3

Amfi-4

Derslik-1

11:30 - 12:15 Aletli Gıda Analizleri Uygulama 
Öğrenci 

Lab

Teknik Seçmeli Ders

Doç. Dr. Didem S. KOCABAŞ

Yrd. Doç. Dr. S.S.TİSKE İNAN

Yrd. Doç. Dr. N. Kemal ERDEMİR

Amfi-3

Amfi-4

Derslik-1

13:30 - 14:15

Matematik II                                                 

Yrd. Doç. Dr. Cihat ABDİOĞLU Amfi-2

14:30 - 15:15

Matematik II                                                 

Yrd. Doç. Dr. Cihat ABDİOĞLU Amfi-2

15:30 - 16:15

Matematik II                                                 

Yrd. Doç. Dr. Cihat ABDİOĞLU Amfi-2

16:30 - 17:15

KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ

MÜHENDİSLİK FAKÜLTESİ

GIDA MÜHENDİSLİĞİ  BÖLÜMÜ

2016-2017 BAHAR YARIYILI HAFTALIK DERS PROGRAMI

DERS SAATLERİ
1. SINIF 2. SINIF 3. SINIF 4. SINIF
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