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HAMUR FERMANTASYON CİHAZIKULLANMA TALİMATI


1. AMAÇ: Cihaz, ekmek vb. unlu mamuller üretiminde kullanılan hamurun fermantasyonu için kullanılır.

2. KAPSAM: Bu talimat, Karamanoğlu Mehmetbey ÜniversitesiMühendislik Fakültesi Gıda Mühendisliği Bölümü Ar-Ge Lab.2’yi kapsamaktadır.

 3. SORUMLULAR: Yrd.Doç.Dr. Abdulvahit SAYASLAN, Arş. Gör. Nazlı ŞAHİN

4. UYGULAMA:

1.Cihazın kapağını açarak içinin temiz olduğunu kontrol ediniz ve kapağı kapatınız.
2. Cihazın elektrik fişini uygun bir pirize takınız.
3. Cihazın ön kısmında bulunan ON düğmesine basarak çalıştırınız.
4. Cihazın sağ yan kısmında bulunan su haznesini kontrol ediniz. Gerekliyse saf/distile su ile uygun seviyeye kadar doldurunuz.
5. Cihazın ön kısmında bulunan tuşları kullanarak su sıcaklığı ve nispi nemdeğerlerini ayarlayınız.
6. Cihaz istenen sıcaklık ve neme ulaşınca, kapağını açarak hamuru dikkatlice yerleştiriniz ve kapağını kapatınız.
7. Fermantasyon süresi tamamlanınca, cihazı OFF düğmesine basarak kapatınız. Tekrar kullanılmayacaksa elektrik fişini pirizden çıkarınız.
8. Ürünü dikkatlice cihazdan çıkarınız. 
9. Herhangi bir kirlenme oluşmuşsa, nemli bir bezle veya kağıt havlu ile temizleyiniz ve kapağını kapatınız.
[bookmark: _GoBack]10. Cihaz kullanım defterini doldurarak imzalayınız.
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