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1. AMAÇ 
Bu talimat Sağlık Hizmetleri Meslek Yüksekokulunda mutfak temizliğinde hangi prosedürlere uyulması gerektiğini kapsamaktadır. 

2. KAPSAM 
Bu talimat Sağlık Hizmetleri Meslek Yüksekokulu’nda yapılacak mutfak temizliğini ve temizlik personelini kapsar. 

3. TANIMLAR 
Bu talimatta tanımlanması gereken herhangi bir terim bulunmamaktadır. 

4. SORUMLULUKLAR 
Sağlık Hizmetleri Meslek Yüksekokulu Sekreteri, temizlik personeli
5. UYGULAMA 
5.1. Mutfak lavabosunda bulunan mutfak eşyaları (tabak, bardak, kaşık vb.) mutfak dolabına yerleştirilmelidir.
5.2.Mutfak lavabosunun temizliği her gün güne başlarken lavabo temizleyicisi ile temizlenmelidir.
5.3. Çay kazanının temizliği günlük yapılmalıdır. Haftada bir kez çay kazanını kireci giderilmelidir.
5.4. Çöp kovaları boşaltılmalıdır. Yeni çöp poşetleri takılmalıdır.

5.5. Buzdolabının temizliği haftada bir kez yapılamalıdır. Beklemiş – bozulmuş gıdalar atılmalıdır. Mutfak zemini ıslak mop ile paspaslanmalıdır.
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