KARAMANOGLU MEHMETBEY UNiVERSITESI
MUHENDISLIK FAKULTESI
GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU
LiSANS PROGRAMI DERS ICERIKLERI

BIRINCI YARIYIL

Matematik - I (3 0 3) (AKTS: 5)
Ciimleler teorisi, sayilar sistemi, fonksiyonlar, limit ve siireklilik, tiirev ve uygulamalar1

Fizik - 1 (30 3) (AKTS: 5)
Bir boyutta hareket, diizlemde hareket, parcacik dinamigi, 1s1 ve enerji, enerjinin korunumu, ¢arpisma, akigkanlar
mekanigi, donme kinematigi ve dinamigi, kat1 cisimlerin hareketi, is ve enerji, termodinamigin kanunlar1

Gida Biyolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Temel bilim olarak Biyoloji, canlilarin simiflandirilmasi, hiicre-doku-organ-sistem-canli, ireme ve g¢ogalma,
Genetik Miihendisligi ve rekombinant DNA teknikleri, gidalarda hasat 6ncesi ve sonrasi biyolojik degisimler,
gida isleme tekniklerinin gidalarin biyolojik yapilarina etkileri

Genel Kimya (3 0 3) (AKTS: 5)

Maddelerin 6zellikleri ve 6l¢iimii, atomlar ve atom kurami, kimyasal bilesikler, kimyasal tepkimeler, ulu ¢ozelti
tepkimeleri, gazlar, termokimya, atomun elektron yapisi, periyodik ¢izelge ve bazi atom O6zellikleri, kimyasal
baglar I: temel kavramlar, kimyasal baglar II: bag kuramlari, sivilar, katilar ve molekiiller aras1 kuvvetler

Gida Miihendisligine Giris (2 0 2) (AKTS: 4)
Gida miihendisinin gérev ve sorumluluklari, miithendislik etigi, gida maddelerinin yapist ve 6zellikleri, gida
maddelerinin mithendislik 6zellikleri, gida isleme ve saklama yontemleri, temel gida terim ve teknolojileri

Tiirk Dili - | (2 0 2) (AKTS: 2)

Dil bilgisi, dil-kiiltiir miinasebeti, Tiirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri ve 6nemi, dil bilgisinin boliimleri,
imla kurallar1 ve uygulamasi, yapim ekleri ve uygulamasi, Tiirk¢ede isim ve fiil gekimleri, kompozisyonla ilgili
genel bilgiler

Yabanci Dil - | (20 2) (AKTS: 2)
Ingilizce gramer kurallarimin isletilmesi, giincel olaylarin basit kelimelerle ifade edilmesi

Atatiirk flkeleri ve Inkilap Tarihi - 1 (2 0 2) (AKTS: 2)
Osmanli Devletinin yenilesme siirecindeki siyasi, askeri ve sosyokiiltiirel durumu

IKINCI YARIYIL

Matematik - 11 (3 0 3) (AKTS: 5)
Belirsiz integral, belirli integral ve uygulamalari, matrisler teorisi, determinant fonksiyonu, lineer denklem
sistemleri, ¢ok degiskenli fonksiyonlar

Fizik - 11 (30 3) (AKTS: 5)
Elektrik alanlari, Gauss yasasi, elektriksel potansiyel, siga ve dielektrikler, akim ve direng, dogru akim devreleri,
manyetik alanlar, Faraday kanunu, indiiktans, alternatif akim devreleri, elektromanyetik dalgalar

Organik Kimya (3 0 3) (AKTS: 5)
Organik Kimyanin temel prensipleri, organik bilesikler, yapilar1 ve reaksiyonlari, Organik Kimyanin Gida
Miihendisligindeki uygulamalar

Teknik Cizim (1 2 2) (AKTS: 5)
Teknik cizime girig, teknik resmin bilesenleri, geometrik sekillerin olugturulmasi, projeksiyon teorisi, ortografik
¢izim, izometrik goriiniimler, 6lglilendirme ve kesit alma



Maesleki Etik ve Toplumsal Duyarhlik (1 0 1) (AKTS: 4)

Miihendislik ve Gida Miihendisligi meslekleriyle ilgili etik kavramlar ve ilkeler, Gida Miihendisligi mesleginin
diinii, bugiinii ve yarini, Gida Miihendisi ile ¢alisan, meslektas ve igveren iliskileri, Gida Mithendisinin iiretim ve
cevresel sorumluluklari, toplumsal duyarlilik projesi hazirlama

Tiirk Dili - 11 (2 0 2) (AKTS: 2)

Zarflar ve edatlarin Tiirk¢edeki kullanilis sekilleri, climle bilgisi, sdzlii kompozisyon tiirleri, kompozisyonda
anlatim sekilleri, dil yanlislar1 ve anlatim bozukluklari, ilmi yazilarin hazirlanmasinda uyulacak kurallar,
edebiyat ve diigiince diinyasiyla ilgili eserlerin okunup incelenmesi ve retorik uygulamalari

Yabanc1 Dil - 11 (2 0 2) (AKTS: 2)
Ingilizce gramer kurallarinmin isletilmesi, giincel olaylarin basit kelimelerle ifade edilmesi

Atatiirk flkeleri ve inkilap Tarihi - 11 (2 0 2) (AKTS: 2)
Milli Miicadele donemi siyasi ve sosyal geligsmeleri, Atatiirk ilkeleri ve inkilaplari

UCUNCU YARIYIL

Laboratuvar Teknikleri ve Analitik Kimya (2 3 3,5) (AKTS: 7)

Analitik kimyanin temel konulari, analitik kimyada kullanilan birimler ve derisim tanimlamalari, temel
laboratuar aletleri calisma prensipleri ve oOzellikleri, deney yapma ve deneysel hata, iyonik bilesiklerin
¢oziinlirliigl, kimyasal denge, kimyasal denge hesaplamalarinda stokiyometri, gravimetrik analiz yontemleri,
volumetrik analiz yontemleri, ¢oktiirme titrasyonlari, asit ve baz kavrami, asit-baz dengeleri ve hesaplamalari,
tampon ¢ozeltiler

Miihendislik Matematigi (3 0 3) (AKTS: 6)

Olgiim, 6l¢iim hatalari, bilimsel gdsterim ve anlamli sayilar, sayilar, alan ve hacim hesaplamalari, fonksiyonlar
ve grafikler, grafikle gosterim ve egri uydurma, interpolasyon ve ekstrapolasyon, diferansiyel hesap, integral
hesap, diferansiyel denklemler, diferansiyel denklem sistemleri, Laplace doniisim yOntemi, sonsuz seriler,
olasilik, miihendislik problemi tanimlama ve ¢6zme, Gida Mithendisligi problemleri ¢6zme teknikleri

Kiitle ve Enerji Denklikleri ( 3 0 3) (AKTS: 6)

Boyutlar, 6l¢me sistemleri ve birimler, gidalarin baz1 fiziksel 6zellikleri, kiitlenin korunumu ve kiitle denkligi
temel prensipleri, proses (silireg) akis diyagramlari, kapali ve agik sistemlerde toplam ve kismi kiitle denklikleri,
gida iretiminde temel proses gruplarina iliskin kiitle denklikleri, enerji temel prensipleri ve birimleri, entalpi
degisimleri, doygun ve kizgin buharin dzellikleri, buhar tablolarinin kullanim, tersinir prosesler ve mekanik
enerji denkligi, gida tiretiminde enerji denkligi hesaplamalarina ait uygulamalar, kiitle ve enerji denkliklerinin
birlikte ¢6ziimi, kararsiz durumlar igin kiitle ve enerji

Fizikokimya ve Termodinamik (4 0 4) (AKTS: 6)

Maddenin temel Ozellikleri, gazlarin empirik ozellikleri, gercek gazlarin 6zellikleri, sivi ve katillarin bazi
Ozellikleri, 1s1, is, i¢ enerji ve entalpi, termodinamigin sifirmeci ve birinci yasast, 1sil etkiler, termodinamigin
ikinci yasasi ve entropi, entropi degisiminin hesaplanmasi, termodinamigin {igiincii yasasi, gii¢ ¢evrimleri, saf
maddelerde denge, kimyasal reaksiyonlarda denge, buhar/sivi dengesi

istatistik ve Deneysel Tasarim (3 0 3) (AKTS: 5)

Istatistigin tanim ve kapsami, tamimlayict istatistik, yer ve dagilis dlgiileri, ihtimaller, popiilasyon dagilislari,
ornekleme planlart ve 6rnek dagiliglari, tahminler, hipotez testleri, regresyon ve Kkorelasyon, varyans analizi,
miihendislik bilimlerinde yaygin kullanilan deneysel tasarimlar

DORDUNCU YARIYIL

Gida Kimyasi ve Biyokimyasi - | (3 0 3) (AKTS: 6)

Gidalarin i¢eriginde bulunan makro ve mikro bilesenlerin kimyasal yapilar1 ve 6zellikleri, gidalarin islenmesi ve
depolanmasi sirasinda gida bilesenlerinde meydana gelen fiziksel ve biyokimyasal degisimler, gida
bilesenlerinde meydana gelen besinsel degisimlerin gida yapisina ve insan saglina etkileri, gida bilesenlerinin
insan viicudunda metabolize edilme sekilleri ve insan sagligi ve beslenmesi agisindan fonksiyonlari



Aletli Gida Analizleri (2 3 3,5) (AKTS: 7)

Enstriimantal gida analizlerine giris, enstriimantal analiz teknikleri ve temel ilkeler, refraktometri ve polarimetri,
UV-GB absorpsiyon spektroskopisi, florometri ve kemiliiminesans, infrared (IR) spektroskopisi, atomik
absorpsiyon spektroskopisi, atomik emisyon spektroskopisi, NMR spektroskopisi, kiitle spektroskopisi, X-
1sinlart spektroskopisi, kromatografik teknikler-1: HPLC-GC uygulamalari, kromatografik teknikler-2: GC-MS
uygulamalari, elektroforetik teknikler

Akigkanlar Mekanigi (3 0 3) (AKTS: 6)

Akigkanlarin 6zellikleri ve akigkan sistemlerine 6zgii temel kavramlar, durgun akiskan sistemleri, akiskan
kinematigi, laminer ve tiirbiilent akis sistemleri, akiskan sistemlerde denge kavrami; toplam kiitle, mekanik
enerji ve momentum dengeleri, borularda akis sistemleri, pompalar ve akis ve basing dlglim cihazlari, boyut
analizi ve modelleme

Genel Mikrobiyoloji (2 3 3,5) (AKTS: 7)

Mikrobiyolojinin temel prensipleri, mikrobiyal yasama bakis, hiicre yapist ve islevi, mikroskopi ve hiicre
morfolojisi, beslenme, laboratuvar kiiltiirii ve mikroorganizmalarin metabolizmasi, mikrobiyal iireme, teorik
bilgilerin laboratuvar ortaminda uygulamast

Bilimsel Yazim ve Sunum Teknikleri (2 0 2) (AKTS: 3)

Bilimsel kaynaklar ve giivenilir bilgiye erisme, bilimsel dokiiman tiirleri ve yazim teknikleri, rapor, tez ve
derleme makale yazim kurallari, veri girisi ve tablo/grafik hazirlama, etkili sunum teknikleri, PowerPoint sunu
ve poster hazirlama ve sunumunu gergeklestirme

Staj (00 0) (AKTS: 1)
Onbes is gilinii uygun goriilen bir laboratuvarda staj uygulamasi

BESINCI YARIYIL

Gida Mikrobiyolojisi (2 3 3,5) (AKTS: 7)

Gida mikrobiyolojisinin 6nemi, gidalar ile mikroorganizmalar arasindaki iliski, gidalarda bulunan yararli ve
hastalik yapict mikroorganizmalar, mikroorganizmalarin morfolojik yapilarinin gdzlemlenmesi, gida
maddelerindeki mikrobiyal bozulmanin kaynaklari, gidalarin dayanikli hale getirilmesi, gida maddelerinin
mikrobiyolojik analizlerinin deneysel olarak gergeklestirilmesi

Gida Kimyasi ve Biyokimyasi - 11 (3 0 3) (AKTS: 6)

Gidalarin i¢eriginde bulunan makro ve mikro bilesenlerin kimyasal yapilar ve &zellikleri, gidalarin islenmesi ve
depolanmasi sirasinda gida bilesenlerinde meydana gelen fiziksel ve biyokimyasal degisimler, gida
bilesenlerinde meydana gelen besinsel degisimlerin gida yapisina ve insan saglina etkileri, gida bilesenlerinin
insan viicudunda metabolize edilme sekilleri ve insan saglig1 ve beslenmesi agisindan fonksiyonlari

Is1 ve Kiitle Aktarim (3 0 3) (AKTS: 6)

Is1 ve kiitle aktarimi mekanizmalari, gazlarda ve sivilarda Fick molekiiler difiizyon yasasi, tek asamal1 ve siirekli
sistemlerde genel kiitle aktarim kurallari, gaz emilimi ve damitma islemlerinde kiitle aktarimi, geometrik
sistemlerde iletim, taginim ve 1s1ma ile 1s1 aktarim yontemleri, dogal ve zorlama yolu taginim ile 1s1 aktarima,
kaynama ve yogunlasma, 1s1 degistiriciler ve gesitleri

Beslenme ilkeleri (3 0 3) (AKTS: 6)
Gida, beslenme ve saglik ile ilgili temel kavramlar ve ilkeler, temel besleyici Ogeler ve fonksiyonlari,
fonksiyonel ve toksik bilesenler, gida isleme tekniklerinin besleyicilik kalite {izerine etkileri, 6zel gruplar icin
dogru ve saglikli beslenme prensipleri

Teknik Se¢meli Ders - | (Asagidaki bes dersten bir tanesi secilecek)

Gida Kalite Kontrolii ve Mevzuati (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida kalitesinin tanimi, siniflandirilmast ve dnemi, kalite yonetim sistemleri, duyusal ve besleyicilik kalite ve
6lglim yontemleri, ulusal ve uluslararasi gida mevzuati, gida iireticileri ve saticilarinin yasal sorumluluklari,
kalite kontroliinde istatistiksel degerlendirme ve raporlama



Gida Ambalajlama ve Muhafaza ilkeleri (3 0 3) (AKTS: 5)

Gidalarin muhafaza yontemleri ve gidalarin depolanmasi, gida sanayinde kullanilan ambalaj materyalleri,
ozellikleri ve tretim sekilleri, gidalarin raf dmrii ve gidaya uygun ambalaj malzemesi se¢imi, gida ambalajlama
teknolojileri (aseptik paketleme, modifiye atmosfer paketleme, nano-ambalajlar, tetrapak paketleme), ambalaj
malzemelerinde kullanilan test yontemleri, temel gida gruplarinin ambalajlanma ve depolama ilkeleri, ambalaj
atiklar1 kontroli

Uriin Gelistirme ve Duyusal Degerlendirme (3 0 3) (AKTS: 5)

Yeni gida {irlinii gelistirme stratejileri ve tiiketici egilimleri, yeni {riin fikirlerinin olusturulmasi ve
degerlendirilmesi, gelistirilmesi, takim c¢alismasi ve proje yonetimi; duyusal analiz teknikleri, g¢alisma
sonuglarinin degerlendirilmesi, tasarim ve dokiimantasyon, prototip iiriin 6zelliklerinin belirlenmesi, regete
hazirlama, bilesenler ve fonksiyonel &zellikleri, prototip {irlin iiretimi islem basamaklarmin optimizasyon,
prototip {iriinde deney tasarimi, kritik kontrol noktalarinin belirlenmesi, prototip {irlin {iretimin
gerceklestirilmesi, paketleme, raf omrii, iiriin performans testleri, prototip {iriiniin degerlendirilmesi, bilesen
ozellikleri, yasal mevzuat, etiketleme, son {irliniin tretimi, tiiketici testleri, pazarlama stratejileri, son iiriiniin raf
Omriiniin ve giivenilirliginin tespiti, ambalaj se¢imi ve etiket tasarimi, piyasaya sunumu ve dagitimi

Gida Sanayi Ekonomisi ve Isletmeciligi (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida sanayinin tanimi, kapsami ve gelisimi, gida sanayi isletmelerinin kurulus yerinin belirlenmesi, gida sanayi
isletmelerinde kapasite ve kapasite kullanimina yonelik ekonomik analizler, isletmecilik ilkelerinin gida sanayi
tirlinlerini pazarlama ve finans problemlerine uygulanigi, gida sanayi alt sektorlerinde isletme sonuglarinin
analizi ve degerlendirilmesi, sektor analizleri

Mesleki ingilizce - | (30 3) (AKTS: 5)
Temel Ingilizce bilgileri, mithendislik alaninda kullanilan teknik terimler ve ilgili ceviriler, Gida Miihendisligi
teknik terimleri ve ilgili ¢eviriler

ALTINCI YARIYIL

Gida Miihendisliginde Temel islemler (2 3 3,5) (AKTS: 7)

Gida isleme sistemlerinin temel prensipleri ile gida isleme sistemlerinde kullanilan kurutma, evaporasyon,
sogutma, dondurma, 1sil islemler, kristalizasyon, filtrasyon ve difiizyon islemlerinin temel prensiplerini ve
matematiksel hesaplamalar

Tahil isleme Teknolojisi (2 2 3) (AKTS: 6)

Tahillarin siniflandirilmasi, iiretim ve tiiketim istatistikleri, beslenmedeki onemi, fiziksel ve biyokimyasal
Ozellikleri, depolama, 6glitme, 6nemli tahil Griinlerinin (ekmek, makarna, bulgur, biskiivi, kraker, gofret, kek,
kahvaltilik ve gerez tahillar, yas 6giitme) isleme teknolojileri, kalite kriterleri ve dlgiimii

Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi (2 2 3) (AKTS: 6)

Meyve sebze isleme teknolojisine giris, meyve ve sebzelerin bilesimi, meyve ve sebze ve lirlinlerinin bozulma
nedenleri, meyve ve sebzelerin dayandirilma yontemleri, meyve ve sebzelere uygulanan 6n iglemler, meyve ve
sebzelerde kurutma teknolojisi, meyve ve sebzelerin sogukta depolanmalari, meyve ve sebzelerin dondurularak
muhafazasi, konserve iiretim teknolojisi, sal¢a iiretim teknolojisi, regel, marmelat ve jele iiretim teknolojisi,
meyve ve sebze suyu liretim teknolojisi

Staj (00 0) (AKTS: 1)
Onbes is gilinii uygun goriilen bir gida isletmesinde staj uygulamasi

Sosyal Secmeli Ders (Asagidaki dort dersten bir tanesi segilecek)

is Hukuku (2 0 2) (AKTS: 5)
Calisma hayatini diizenleyen yasal mevzuat ve uygulamalari

Bilim Tarihi ve Felsefesi (2 0 2) (AKTS: 5)
Bilim tarihi ve felsefesinde temel kavramlar, farkli donemlerde bilim, bilimin felsefik yonleri



Girisimcilik ve Yoneticilik (2 0 2) (AKTS: 5)

Temel kavramlar, isletme, yonetim, ekonomik sistemler ve iretim faktorleri, isletmenin g¢evresi ve g¢evresel
giicleri, isletmelerin kurulusu, biiyiik ve kiigiik isletmeler, yonetim ve organizasyon, yonetim alani ve tarihsel
gelisimi, yonetim fonksiyonlari, planlama, orgiitleme, yonetme ve kontrol, isletmenin fonksiyonlari, iiretim,
pazarlama, finans, personel ve halkla iliskiler

Isci Saghg ve Is Giivenligi (2 0 2) (AKTS: 5)
Tanimlar, meslek hastaliklari, is¢i saglig1 ve is giivenligi ile ilgili diizenlemeler, riskler, acil durumlar, isaretleme
ve standartlar, kisisel koruyucular, ig kazalar1 ve acil durumlar

Teknik Secmeli Ders - 11 (Asagidaki bes dersten bir tanesi secilecek)

Enzim Bilimi ve Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Biyolojik materyallerin tanitilmasi, protein ve enzim hakkinda temel bilgiler, enzimlerin yapisi ve
simiflandirilmasi, enzim katalizli reaksiyon mekanizmasi, immobilize enzimler, enzim aktivitesine etki eden
faktorler, enzim kinetigi, enzim {iretim teknikleri, enzim saflagtirma teknikleri, enzimlerin genel endiistriyel
uygulamalari, gida endiistrisinde enzim uygulamalari

Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida katki maddelerinin tanimi, smiflandirilmasi, toksikolojisi ve ilgili mevzuat, antioksidanlar, asitligi
diizenleyiciler, emiilgatorler, gamlar, mikrobiyel koruyucular, lezzet maddeleri, lezzet arttiricilar,
renklendiriciler, selat ajanlari, tatlandiricilar, topaklanmayi Onleyiciler, un igleme ajanlari ve diger katki
maddeleri

Gida Uretim Makine ve Ekipmanlari (3 0 3) (AKTS: 5)
Gida endiistrisinde kullanilan ayiricilar, karistiricilar, filtreler, 1s1 degistiriciler, homojenizatorler, kurutucular,
dondurucularin ¢alisma prensipleri ve 6zellikleri

Fonksiyonel ve Organik Gidalar (3 0 3) (AKTS: 5)

Fonksiyonel gidanin tanimi, kapsami (niitrasotikler, tibbi gidalar, bitki ekstraktlar1 vb.) ve yasal diizenlemeler,
fonksiyonel gidalarin gida pazarindaki durumu ve gelecegi; fonksiyonel bilesenlerin siniflandirilmasi, gesitleri
ve insan sagligina faydalari, antioksidanlar ve serbest radikaller, dogal yaglar, vitamin ve mineraller, elzem
amino asitler, diyet lifler, fonksiyonel gida ¢esitleri ve dogal bitkisel kaynaklar, fonksiyonel gidalarin iiretim
yontemleri, organik gidanin tanimi, kapsami, gida pazarindaki durumu ve yasal diizenlemeler, genetigi
degistirilmis organizmalar (GDO) ve gida firetiminde kullanimlari, GDO’lu gidalarin saglik acisindan
degerlendirilmesi ve yasal diizenlemeler

Mesleki Ingilizce - 11 (3 0 3) (AKTS: 5)
Gida Miihendisligi teknik terimleri ve ilgili ¢eviriler

YEDINCIi YARIYIL

Siit Isleme Teknolojisi (2 2 3) (AKTS: 6)

Siitlin tanim1 ve bilesimi, siitlin fiziksel ve kimyasal 6zellikleri, siit bilesenlerinin ayrintili incelenmesi, siitiin
mikrobiyolojik 6zellikleri, ¢ig siite uygulanan 6n islemler ve depolanmasi, igme siitii iiretim teknolojisi, siitten
iiretilen baslica gida iirlinleri, siit isletmelerinde sanitasyon uygulamalari, siitiin kalite kontrol analizleri

Yag Isleme Teknolojisi (2 2 3) (AKTS: 6)

Lipitler ve lipitlerin siniflandirilmasi, yag asitlerinin smiflandirilmasi ve adlandirilmasi, yaglarin ve yag
asitlerinin kimyasal tepkimeleri, atmosferik oksidasyon ve yemeklik yaglarin bozulmasi, yag oksidasyonunun
genel ozellikleri, yemeklik yaglar ve yag hammaddeleri; yag hammaddelerinde depolama ve bozulma, bitkisel
ham yag iiretimi (hazirlik islemleri, presyon, ekstraksiyon), bitkisel ham yag iiretimi (ekstraksiyon), yemeklik
yaglarda rafinasyon (kesikli sistemler, siirekli sistemler), yaglarin rafinasyonu (degumming, ndtralizasyon,
agartma, deodorizasyon, vinterizasyon, sivi yaglarin ambalajlanmasi ve depolanmasi

Proses Tasarim ve Optimizasyonu - | (1 3 2,5) (AKTS: 6)

Gida isletmelerinin optimum tasariminda dikkat edilecek hususlar (kapasite, yer secimi, kurumsal yapi, satis,
cevre, gilivenlik vb. yonlerden incelenmesi), isletme yerlesimi ve tesisin kurulmasi, akis semalarinin
olusturulmasi, ekipmanlarin se¢imi ve tasarimi, fizibilite ¢aligmalari, proses ve tesis tasariminda maliyet
hesaplamalari, iiretim maliyeti ve karlilik, igletme semasinin ¢izimleri, kiitle ve enerji denkliklerinin
hesaplanmasi, hazirlanan proje ¢aligmalarin sunumu



Bitirme Projesi - 1 (0 2 1) (AKTS: 7)
Gida Miihendisligi alaninda proje planlamasi, literatiir taramasi, laboratuvar ¢aligmasi, tez yazimi ve sunumu

Teknik Secmeli Ders - 111 (Asagidaki bes dersten bir tanesi se¢ilecek)

Kahvaltihk Tahil ve Cerez Uriinleri Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Kahvaltilik tahil iriinlerinin ve ¢erez iriinlerin tanimi, ¢esitleri ve pazardaki durumu, cerez gidalarin ve
kahvaltilik tahil iirtinleri tiretiminde kullanilan baglica tahillar ve diger ham maddeler, ekstriizyonla kahvaltilik
tahil ve cips iiretimi, sikistirilmis tahillar ve gevrekler, kavurma ve firmmlama ydntemi ile tiretilen triinler, yagda
kizartma yontemi ile {iretilen {iriinler, sisirilmis ve patlatilmis tahillar, kahvaltilik tahillar ve ¢erez gidalarin kalite
kontrolii

Biskiivilik ve Makarnahk Bugday Uriinleri Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Bugdayin simiflandirilmasi, iiretim ve tiiketim istatistikleri, biskiivilik ve makarnalik bugdaylarin genel kalite
kriterleri ve ol¢limii, bugdaylarin depolanmasi ve un/irmik 6glitme, biskiivi, kraker, gofret ve kek iiretim
teknolojileri, makarna, bulgur ve kuskus iiretim teknolojileri, iiriinlerde kalite ve 6l¢timil

Ozel Gidalar Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Tiirkiye’de seker sanayinin kurulmas: ve gelismesi; seker ve seker hammaddeleri iiretimi; kakao ve gikolata
teknolojisi; kakao, kakao tozu ve kakao yagi, cikolata, gikolata tipleri ve yapimi, sekerleme teknolojisi;
sekerleme tipleri ve 6zellikleri (marsmelov, nugat, nisasta ve pektin joleleri, sert sekerler, fac, karamel, kremler,
kaplama sekerler); kahve teknolojisi (¢ekirdek kahve ve ¢oziiniir kahve), cay teknolojisi (siyah ¢ay ve ¢oziiniir
¢ay); susam ve iriinleri teknolojisi

Yas Meyve ve Sebze isleme Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Taze meyve ve sebze sektoriindeki mevcut durum, yasal diizenlemeler, meyve ve sebze fizyolojisi, taze meyve
ve sebzelerde gida giivenligi uygulamalari, taze meyve ve sebzelerde yenilebilir kaplamalarin kullanimi,
modifiye atmosferde depolama, taze meyve ve sebze islemede kullanilan ekipmanlar ve proses tasarimi, hijyen
ve sanitasyon, taze Urilinlerde kalite giivence, taze iriinlerde gelecekte meydana ¢ikabilecek durumlarin
degerlendirilmesi

Biyoayirma Teknikleri (3 0 3) (AKTS: 5)

Biyoloji materyal ve siireglerin ozellikleri, biyomolekiillerin temel ayirma ve saflastirma teknikleri, hiicre
pargalanmasi, ¢Oktiirme ve santrifiij, ekstraksiyon, adsorpsiyon, filtrasyon, kromatografi, membran ayirma
teknikleri, kristalizasyon, kurutma, iirlin zenginlestirme teknikleri

SEKIZINCi YARIYIL

Et Isleme Teknolojisi (2 2 3) (AKTS: 6)

Etin tanim1 ve siniflandirilmasi, kesim ve kesim sirasinda meydana degisimler, kasin kimyasal yapisi, kas doku
ve bag doku, taze etin 6zellikleri, ette bozulma, et iiriinleri isleme teknikleri, kiirleme, tiitsiileme, emiilsifikasyon,
olgunlastirma, fermente etme, et iriinlerinin siniflandirilmasi, geleneksel et iiriinleri teknolojisi (pastirma,
sucuk, kavurma), haglanmig pismis et iiriinleri teknolojisi (sosis, salam), pismis et {irlinleri teknolojisi (jole
iskembe, fiime dil), kanatl etleri isleme teknolojisi

Gida Biyoteknolojisi (3 0 3) (AKTS: 6)

Biyoteknolojiye girig, endiistriyel biyoteknoloji, biyokimya, molekiiler biyoloji ve molekiiler biyolojik
yontemler, enzimlerin gida endiistrisindeki uygulama alanlari, gida endiistrisinde fermantasyon teknikleri,
biyoteknolojik gida iiriinlerinin endiistriyel tiretimleri, ekmek mayasi tiretimi, fermente et iiriinleri, fermente siit
iiriinleri, yaglarda biyoteknolojik uygulamalar, biyoreaktorler ve fiiriin saflagtirma, gida endiistrisinde atik
yonetimi ve yan iriinlerin degerlendirilmesi, genetigi degistirilmis organizmalar, biyogiivenlik kanunu ve gida
endiistrisindeki etkileri

Proses Tasarim ve Optimizasyonu - 11 (1 3 2,5) (AKTS: 6)

Gida isletmelerinin optimum tasariminda dikkat edilecek hususlar (kapasite, yer se¢imi, kurumsal yapi, satis,
cevre, giivenlik vb. yonlerden incelenmesi), isletme yerlesimi ve tesisin kurulmasi, akis semalarinin
olusturulmasi, ekipmanlarin se¢imi ve tasarimi, fizibilite c¢aligmalari, proses ve tesis tasariminda maliyet
hesaplamalari, {iretim maliyeti ve karlilik, isletme semasinin ¢izimleri, kiitle ve enerji denkliklerinin
hesaplanmasi, hazirlanan proje ¢aligmalarin sunumu



Bitirme Projesi - 11 (02 1) (AKTS: 7)
Gida Miihendisligi alaninda proje planlamasi, literatiir taramasi, laboratuvar ¢aligmasi, tez yazimi ve sunumu

Teknik Secmeli Ders - 1V (Asagidaki sekiz dersten bir tanesi se¢ilecek)

Siit Uriinleri Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Siit tiriinleri gesitleri, 6zellikleri, tiretim teknolojileri ve kalite kontrol yontemleri, koyulastirilmis siit ve krema
iiretimi, kahve kremasi, peynir altt suyu tozu ve siit tozu iretimi, fermente siit Griinleri iiretimi, fermente siit
iirtinlerinde kullanilan kiiltiir gesitleri ve iiretim yontemleri, peynir liretim teknolojisi (sert ve yari sert peynir
cesitleri, yumusak peynir ¢esitleri), yogurt tiretim teknolojisi (ayran, meyveli yogurt, dondurulmus yogurt, kefir
iiretimi), tereyagi iiretimi, dondurma tiretim teknolojisi, siit tirlinlerinde kalite kontrol

Margarin ve Endiistriyel Yaglar Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Margarinin tanimi, diinyada ve Tiirkiye’de margarin sektoriiniin gelisimi, margarinin kimyasal bilesimi ve
fiziksel oOzellikleri, margarinde yag fazinin hazirlanmasi, margarinde su fazinin hazirlanmasi, margarin
iiretiminde kullanilan katki maddeleri, margarin emiilsiyonlarinin hazirlanmasi, emiilsiyonun sogutulmasi ve
kristalizasyonu, emiilsiyonun temperlenmesi ve yogrulmasi, sivi yaglarin hidrojenasyonuyla katt yag eldesi,
endiistriyel yaglar, borek, kek, biskiivi ve pastacilik yaglari, yemeklik kati yaglar, shorteningler, imitasyon kati
yaglar, margarin ve endiistriyel yag isletmelerinde hijyen ve sanitasyon

Fermente Uriinler Teknolojisi (3 0 3) (AKTS: 5)

Fermantasyon kavrami, mikroorganizmalar ve metabolizmalari, starter kiiltiirler, fermente siit iirtinleri, yogurt,
peynir, kefir ve ayran iiretimi, fermente et iiriinleri, sucuk iiretimi, fermente bitkisel {irinler, ekmek iiretimi,
fermente alkollii igecek iiretimi, geleneksel fermente gidalar

Gida Beslenme Saghk iliskileri (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida, beslenme ve saglik kavramlarinin tanimlari ve iligkileri, dogru ve saglikli beslenme prensipleri, temel
besleyici 6geler ve fonksiyonlari, fonksiyonel ve toksik bilesenler ve saglik iligkileri, gida igleme ve muhafaza
tekniklerinin gidalarin besleyicilik kalitelerine etkileri

Biyopolimerler (3 0 3) (AKTS: 5)

Polimer ve biyopolimer kavramlarinin tanitilmasi, sentetik, yari-sentetik ve dogal polimerler, biyopolimerlerin
smiflandirilmasi, biyobozunurluk konsepti, biyopolimerlerin endiistriyel uygulamalari, biyorafineri konsepti,
kontrollii ila¢ saliminda biyopolimer uygulamalari, hidrojeller, biyomalzemeler, ambalaj malzemesi olarak
biyopolimerler, yapay organlar, biyopolimerlerin ¢evresel etkileri

Hijyen Sanitasyon ve HACCP (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida giivenliginin 6nemi Tiirkiye'de ve diinyada gida giivenligi, gida giivenligi ile ilgili yasalar, gida kanunu,
gida kontaminantlar1 ve bozulma etkenleri, gida kdkenli saglik riskleri 1 (bakteriler ve kiiflerden kaynaklanan
riskler), gida kokenli saglik riskleri 2 (bakteriler, parazitler, dogal gida kontaminantlar1 ve kimyasal
kontaminantlardan kaynaklanan riskler), gida koruma teknikleri ve {irlin giivenligi, gidalara uygulanan temel
koruma ve isleme teknikleri, endiistriyel gida giivenliginde hijyen ve sanitasyon, personel ve ekipman hijyeni,
gidalarda kalite giivenligi, liriin ve liretimin kontrolii, GGMP, GHP gida giivenlik programlari, HACCP sistemi
ve gida endiistrisindeki gelisimi, ISO 22000 gida giivenligi yonetim sistemi standardi ve uygulamalari

Hazir Yemek Uretimi ve Mutfak Yonetimi (3 0 3) (AKTS: 5)

Mutfak yonetiminde verimliligi etkileyen faktorler, mutfak organizasyonlari, hazir yemeklerin hazirlanmasi igin
en uygun calisma ortami, kullanilan alet ve ekipmanlar, yiyecek iiretim sistemleri, yemek pisirme ilkeleri, yemek
pisirme yontemleri, standart recetelerin hazirlanmasi, mutfaklarda depolamanin dnemi, yiyecek-igecek tiretimi
stiresince verim ve kalite kontrol ilkeleri, mutfakta hijyen ve sanitasyon, mutfak yonetimi

Yenilik¢i Gida Teknolojileri (3 0 3) (AKTS: 5)

Gida islemede kullanilan yenilik¢i gida teknolojilerinin siniflandirilmast minimum isleme teknikleri, yiiksek
basing islemleri, vurgulu elektrik alan1 uygulamalari, membran ayirma yontemleri, mikrodalga radyo dalgalari
ve ultrason dalgalarla yapilan uygulamalar, ultraviyole 1smnla ve yiiksek yogunluktaki 1sinlarla yapilan islemler,
modifiye atmosfer paketleme yontemi, nanoteknolojinin gida alanindaki uygulamalari



