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Adres

Öğrenim Bilgisi

2010
Tez adı: Mantı üretiminde geleneksel yönteme alternatif olarak infrared, ultraviyole-c ve
vakum uygulamaları (2017) Tez Danışmanı:(Abdulvahit Sayaslan; Hasan Yetim)

Doktora

18/Nisan/2017

ERCİYES ÜNİVERSİTESİ/FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (DR)/

2007
Tez adı: Çiğ-pişmiş ve kurutulmuş ayva katkısının tarhana üzerine olan etkisi (2009) Tez
Danışmanı:(abdullah çağlar)

Yüksek Lisans

18/Eylül/2009

AFYON KOCATEPE ÜNİVERSİTESİ/FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (YL) (TEZLİ)/

2002
Lisans

17/Haziran/2006

SELÇUK ÜNİVERSİTESİ/ZİRAAT FAKÜLTESİ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ
PR./

1999
Önlisans

7/Eylül/2001

ANADOLU ÜNİVERSİTESİ/BİLECİK MESLEK YÜKSEKOKULU/TEKNİK PROGRAMLAR BÖLÜMÜ/GIDA
TEKNOLOJİSİ PR. (İÖ)/

Akademik Görevler

DOÇENT KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ/TEKNİK BİLİMLER MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ17.07.2025

DOKTOR ÖĞRETİM ÜYESİ KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ/TEKNİK BİLİMLER MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ2017

ÖĞRETİM GÖREVLİSİ KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ/TEKNİK BİLİMLER MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ/GIDA TEKNOLOJİSİ PR.2013-2017

ÖĞRETİM GÖREVLİSİ MUŞ ALPARSLAN ÜNİVERSİTESİ/MESLEK YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME
BÖLÜMÜ/GIDA TEKNOLOJİSİ PR.2010-2013
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Yönetilen Tezler:
Yüksek Lisans
2025

ENES  BETÜL,  (2025).  Günlük  diyet  içerisinde  fermente  süt  ürünlerinin  kullanımına  bağlı  olarak  kan
biyokimya  parametrelerinde  gözlenen  değişimler,  KARAMANOĞLU  MEHMETBEY  ÜNİVERSİTESİ->FEN
BİLİMLERİ  ENSTİTÜSÜ->GIDA  TEKNOLOJİSİ  ANABİLİM  DALI  (Tamamlandı)

1.

2024

ŞEN ARZU BENGİ, (2024). Dondurularak kurutma ile elde edilen bozaya peynir altı  suyu tozu ilavesinin
ve  doypack  ambalajlamanın  raf  ömrüne  etkisi,  KARAMANOĞLU  MEHMETBEY  ÜNİVERSİTESİ->FEN
BİLİMLERİ  ENSTİTÜSÜ->MÜHENDİSLİK  BİLİMLERİ  ANABİLİM  DALI  (Tamamlandı)

2.

MEYDAN  ERDEM,  (2024).  SIFIR  ATIKLA  SÜRDÜRÜLEBİLİR  GIDA  ÖRNEĞİ,  KARAMANOĞLU  MEHMETBEY
ÜNİVERSİTESİ->SOSYAL  BİLİMLER  ENSTİTÜSÜ->GASTRONOMİ  VE  MUTFAK  SANATLARI  ANABİLİM  DALI
(Devam  Ediyor)

3.

2023

BOZAN  ERDOĞAN,  (2023).  Alternatif  novel  pişirme  yöntemlerinin  seçili  5  geleneksel  gıdalarda
uygulanabilirliği,  KARAMANOĞLU  MEHMETBEY  ÜNİVERSİTESİ->SOSYAL  BİLİMLER  ENSTİTÜSÜ-
>GASTRONOMİ  VE  MUTFAK  SANATLARI  ANABİLİM  DALI  (Tamamlandı)

4.

2022

KASAR HÜSNÜ, (2022). Mikrodalga plazma teknolojisi ve gıda/yemek sanayinde kullanımı: Mantı örneği,
KARAMANOĞLU  MEHMETBEY  ÜNİVERSİTESİ->SOSYAL  BİLİMLER  ENSTİTÜSÜ->GASTRONOMİ  VE  MUTFAK
SANATLARI  ANABİLİM  DALI  (Tamamlandı)

5.

2021

OKUR ESRA, (2021). Buğday lifi  katkılı  diyet mantı  üretimi,  KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ-
>FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ->MÜHENDİSLİK BİLİMLERİ ANABİLİM DALI (Tamamlandı)

6.

Projelerde Yaptığı Görevler:
Kurutma  Aşamasında  Farklı  Dalga  Boylarında  IR  Işık  Kaynakları  ile  UV  C  ve  Vakum  Uygulamasının
Mantı  Kalitesine  Etkisi,  Yükseköğretim  Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel  araştırma  projesi,
Araştırmacı:GÖKMEN  SÜLEYMAN,Yürütücü:YETİM  HASAN,  ,  15/03/2014  -  17/05/2017  (ULUSAL)

1.

Geleneksel Fermente Olan Bir Gıda Bozaya Hayvansal Protein Desteği Sağlama ve Modifiye Yenilikçi
Ambalajlama Teknikleri  Ve  İyileştirilmiş  Raf  Ömrü Denemeleri,  Yükseköğretim Kurumları  tarafından
destekli  bilimsel  araştırma  projesi,  Yürütücü;Mehmet  Onurhan  GÜCÜŞ,  Araştırmacı;Süleyman
GÖKMEN,  Araştırmacı;Arzu  Bengi  ŞEN,  ,  22/11/2022  -  21/11/2024  (ULUSAL)

2.

Sıfır  Atıkla  Sürdürülebilir  Gıda  Örneği:  Et  ve  Et  Ürünlerinde  Raf  Ömrü  Çalışması,  Yükseköğretim
Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel  araştırma  projesi,  Yürütücü;Süleyman  GÖKMEN,
Araştırmacı;Erdem  MEYDAN,  ,  24/06/2024  -  23/06/2025  (ULUSAL)

3.

Yeni  nesil  pişirme  yöntemlerinin  geleneksel  pişirme  yöntemleri  uygulanan  fırın  ürünlerinde
uygulanması,  Yükseköğretim  Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel  araştırma  projesi,
Yürütücü;Süleyman  GÖKMEN,  Araştırmacı;Erdoğan  BOZAN,  ,  27/10/2021  -  26/01/2023  (ULUSAL)

4.

Tavuk  Köftelerde  Raf  Ömrü,  Mikrobiyal  Stabilite  ve  Fizikokimyasal  Kaliteyi  Artırmaya  Yönelik
Esansiyel Yağ İçeren Fonksiyonel, Yenilebilir Film Geliştirilmesi, Yükseköğretim Kurumları tarafından
destekli  bilimsel  araştırma  projesi,  Araştırmacı:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  Yürütücü:NURAN  ERDEM,
Araştırmacı:ALİ  SAMET  BABAOĞLU,  Danışman:HASAN  YETİM,  ,  13/07/2025  -  17/12/2025  (ULUSAL)

5.

Buğday  Lifi  Katkılı  Diyet  Mantı  Üretimi,  Yükseköğretim  Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel
araştırma  projesi,  Araştırmacı;Suleyman  GÖKMEN,  Araştırmacı;Esra  OKUR,  Yürütücü;Mehmet
Onurhan  GÜCÜŞ,  ,  03/12/2019  -  03/08/2021  (ULUSAL)

6.

ALTERNATİF NOVEL PİŞİRME YÖNTEMLERİNİN SEÇİLİ 5 GELENEKSEL GIDALARDA UYGULANABİLİRLİĞİ,
Yükseköğretim  Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel  araştırma  projesi,  Yürütücü:SÜLEYMAN
GÖKMEN,  Araştırmacı:ERDOĞAN  BOZAN,  ,  27/10/2021  -  26/07/2023  (ULUSAL)

7.

İnfüzyon ve Dekoksiyon Yöntemleri ile Hazırlanan Kayakekiğinin (Satureja cuneifolia Ten.) Duyusal
ve  Fizyolojik  Parametreler  Üzerindeki  Etkisinin  Araştırılması,  Yükseköğretim  Kurumları  tarafından
destekli  bilimsel  araştırma projesi,  Araştırmacı:SÜLEYMAN GÖKMEN,  Yürütücü:ZEYNEP ALTINKAYA,  ,
05/01/2025 (Devam Ediyor)  (ULUSAL)

8.

Karaman  İlinde  Yüksek  Öğrenim  Öğrencilerinin  Elektrikli  Araç  Test,  Tamir  ve  Bakım  Becerilerinin
Geliştirilmesi,  Diğer  kamu  kuruluşları  (Yükseköğretim  Kurumları  hariç),  Proje  Koordinatörü:BEKİR
GÜNEY,  Eğitmen:HANİFİ  KÜÇÜKSARIYILDIZ,  Eğitmen:NURULLAH  GÜLTEKİN,  Eğitmen:YUSUF  DİLAY,
Eğitmen:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  ,  16/03/2021  -  16/03/2022  (ULUSAL)

9.

KALMAN -  Kaliteli  Mantı  (İyonize  olmayan UV C ve  IR  Işınımı  Kullanımı  İle  Endüstriyel  Mantı  Üretim
SürecininKısaltılması, Raf Ömrünün Uzatılması, Gıda Güvenliği ve Kalitesinin ArttırılmasıMÜHENDİSLİK
TÜBİTAK  1507  TEYDEB  PROJESİ,  TÜBİTAK  PROJESİ,  Danışman:GÖKMEN  SÜLEYMAN,  ,  01/08/2018  -
01/10/2019  (ULUSAL)

10.

Tohumdan  Soframa  Elmanın  Serüveni,  TÜBİTAK  PROJESİ,  Uzman:ELİF  YAVUZASLANOĞLU,
Uzman:MUSTAFA  ÇEVİK,  Uzman:MEHMET  ALİ  TEMİZ,  Yürütücü:SAİD  EFE  DOST,  Eğitmen:SÜLEYMAN
GÖKMEN, Eğitmen:MEHMET KOYUNCU, Eğitmen:FUNDA ULUSU, Eğitmen:KADİR UÇGUN, , 30/08/2021
(Devam Ediyor) (ULUSAL)

11.
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Sığır But Etlerinin Bazı Kalite
Özellikleri ve Raf Ömrü Üzerine Elektrolize Su ile Ultrasound Uygulamalarının ve Vakum
Ambalajlamanın  Etkisi,  TÜBİTAK  PROJESİ,  Danışman:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  Araştırmacı:ayşe
küçükdönmezer,  Yürütücü:ŞEYDA  IŞIK,  Araştırmacı:rüveyda  tunç,  Araştırmacı:NURGÜL  IŞIK,  ,
31/07/2023  -  11/10/2023  (ULUSAL)

12.

Bazı  Meyveler  İle  Marine  Edilmiş  Hindi  But  Etlerinin  Fizikokimyasal  Ve  Tekstürel  Özellikleri  Üzerine
Ultrasonik  Dalgaların  Etkileri,  TÜBİTAK  PROJESİ,  Yürütücü:ayşegül  karadağ,  Danışman:SÜLEYMAN
GÖKMEN,  ,  17/11/2022  -  04/08/2023  (ULUSAL)

13.

 Vurgulu Elektrik Alan (PEF) Teknolojisi Kullanımının Geleneksel Gıdalardan Biri Olan Şalgam Suyunun
Bazı Fizikokimyasal, Mikrobiyolojik Ve Duyusal Özellikleri Üzerine Etkilerinin Araştırılması
, ARAŞTIRMA PROJESİ, Yürütücü:SÜLEYMAN GÖKMEN, Araştırmacı:NURAN ERDEM, Araştırmacı:AYTAÇ
KOCABAŞ, Araştırmacı:NİLÜFER VURAL, , 04/12/2023 - 04/12/2023 (ULUSAL)

14.

Buzdolabında  Kontrollü-Modifiye  Hava  Atmosferi  Oluşturmak  İçin  Cihaz  Geliştirilmesi  ve  Farklı  Gıda
Gruplarının  Buzdolabındaki  Raf  Ömrünün  Uzatılmasında  Kullanılması,  ARAŞTIRMA  PROJESİ,
Araştırmacı:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  ,  07/01/2026  -  12/03/2026  (ULUSAL)

15.

Kırmızı  Ette Tiyobarbütirik Asit  Miktarının Tayininde Makine Öğrenme Yöntemlerinin Kullanılabilirliği,
Diğer (Ulusal),  Araştırmacı:SÜLEYMAN GÖKMEN, ,  04/01/2023 (Devam Ediyor) (ULUSAL)16.
Farklı demleme yöntemleri (İnfüzyon ve Dekoksiyon) ile Hazırlanan Kombu çayının (Kombucha) Bazı
Biyofiziksel  ve  Fizyolojik  Parametreler  Üzerindeki  Etkisinin  Araştırılması,  Diğer  (Ulusal),
Araştırmacı:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  Yürütücü:ERKAN  ÖZBAY,  Araştırmacı:BÜLENT  IŞIK,
Araştırmacı:HASAN MARAL, Araştırmacı:ÖMER ÇEÇEN, Araştırmacı:ZEYNEP ALTINKAYA, , 08/01/2025

17.

PATATES KABUĞU TOZUNUN GELENEKSEL KAYSERİ MANTILARININ FİZİKOKİMYASAL, MİKROBİYOLOJİK
VE  DUYUSAL  ÖZELLİKLERİNE  ETKİSİ,  -Tübitak  1002,  Yürütücü:SÜLEYMAN  GÖKMEN,
Araştırmacı:AYTAÇ  KOCABAŞ,  Danışman:HASAN  YETİM,  Araştırmacı:NURAN  ERDEM,  ,  24/10/2025  -
30/09/2025  (ULUSAL)

18.

 CA24111 European Network for Valorizing Food Processing Waste into Sustainable Fibers
, COST, Araştırmacı:SÜLEYMAN GÖKMEN, , 01/12/2025 - 04/06/2026 (ULUSLARARASI)19.
CA22134 - Sustainable Network for agrofood loss and waste prevention, management, quantification
and valorisation, COST, Araştırmacı:SÜLEYMAN GÖKMEN, , 01/12/2023 - 01/06/2026 (ULUSLARARASI)20.
Mikrodalga  Plazmanın  Gıdalarda  Ve  Yemek  Sanayinde  Kullanımı:  Mantı  Örneği,  Yükseköğretim
Kurumları  tarafından  destekli  bilimsel  araştırma  projesi,  Araştırmacı;Hüsnü  KASAR,
Yürütücü;Süleyman  GÖKMEN,  ,  07/06/2021  -  06/09/2022  (ULUSAL)

21.

İdari Görevler

2018

Bölüm Başkanı KARAMANOĞLU MEHMETBEY ÜNİVERSİTESİ/TEKNİK BİLİMLER MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ/GIDA TEKNOLOJİSİ PR.

2011-2012

Bölüm Başkanı MUŞ ALPARSLAN ÜNİVERSİTESİ/MESLEK YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ

2010-2011

Bölüm Başkan Yardımcısı MUŞ ALPARSLAN ÜNİVERSİTESİ/MESLEK YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ

Ödüller
International Food Scientist Awards, World Research Awards, FRANSA, 20261.

Outstanding  Reviewer  Award,  Journal  of  Food,  Nutrition  and  Diet  Science  (ISSN:  3005-9607),
Luminescence,  ÇİN  HALK  CUMHURİYETİ,  2025

2.

Dersler * Öğrenim Dili Ders Saati Dönem

2025-2026

Önlisans

GIDA KALİTE YÖNETİM SİSTEMLERİ 2Türkçe Bahar

GIDA ENDÜSTRİ MAKİNELERİ 3Türkçe Bahar

TAHIL TEKNOLOJİSİ 4Türkçe Bahar

ÖZEL GIDALAR 3Türkçe Bahar

Yüksek Lisans

GIDALARDA YENİ ÜRÜN GELİŞTİRME 3Türkçe Bahar
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2024-2025

Önlisans

Hazır Yemek Teknolojisi 2Türkçe Güz

Süt İşleme teknolojisi 4Türkçe Güz

Özel gıdalar 3Türkçe Güz

Fırın Ürünleri Teknolojisi 2Türkçe Güz

Soğuk Tekniği ve Depolama 2Türkçe Güz

Yüksek Lisans

Yöresel Mutfak Kültürü 3Türkçe Güz

2023-2024

Lisans

Besin Hijyeni 4Türkçe Güz

Eserler
Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:

1. GÖKMEN SÜLEYMAN,ERDEM NURAN,doğan fadime nisa (2026).  Enhancing spent hen meat quality
using sous vide cooking and proteolytic fruits.  Scientific Reports, Doi: 10.1038/s41598-026-62199-
7 (Yayın No: 10397194)

2. YERLİKAYA  SABİRE,ERDEM NURAN,GÖKMEN SÜLEYMAN,POÇAN HATİCE  BERNA (2026).   Impact  of
Bromelain‐Enriched  Pineapple  Stem Marination  and  Sous  Vide  Processing  on  Goose  Breast  Meat.
Journal  of  Food  Process  Engineering,  49(1),  1-1.,  Doi:  10.1111/jfpe.70628  (Yayın  No:  10322824)

3. YERLİKAYA  SABİRE,ERDEM  NURAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN,POÇAN  HATİCE  BERNA  (2026).
Multidimensional Quality Assessment of Duck Breast Meat Subjected to Different Thermal Cooking
Methods:  Physicochemical,  Microbiological,  Sensory,  Mineral  and Microstructural  Insights.   Journal
of  Food Process Engineering,  49(1),  1-1.,  Doi:  10.1111/jfpe.70616 (Yayın No: 10308004)

4. YERLİKAYA  SABİRE,ERDEM  NURAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN  (2026).   Strawberry-enriched  marination
pre-treatment  as  a  natural  strategy  to  enhance  the  oxidative  stability,  tenderness,  and
microbiological  safety of  sous vide poultry and bovine meats.   Journal  of  Food Measurement and
Characterization (Yayın No:  10164779)

5. GÖKMEN SÜLEYMAN,IŞIK  ŞEYDA,ERDEM NURAN,KOCABAŞ AYTAÇ (2025).   Electrolyzed  water  and
ultrasound treatments to improve beef shelf life-Effects of different packaging methods on quality
and microbial stability.  FLEISCHWIRTSCHAFT, 1(12), 68-75. (Yayın No: 9832541)

6. ERDEM  NURAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN  (2025).   The  impact  of  plant  proteases  and  sous  vide
technology on quality characteristics of meat.  Journal of Food Science and Technology, 62(4), 773-
786., Doi: 10.1007/s13197-024-06151-5 (Yayın No: 9142402)

7. YETİM HASAN,ERDEM NURAN,GÖKMEN SÜLEYMAN (2025).   KOMBUCHA:  FERMENTE BİR  İÇECEĞİN
FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİ VE İSLÂM FIKHI AÇISINDAN HELAL-HARAM DEĞERLENDİRMESİ.  Helal ve
Etik Araştırmalar Dergisi (Yayın No: 9615153)

8. GÖKMEN SÜLEYMAN (2025).  Extending the shelf  life of stuffed pasta (manti)  using cold smoking
for different times.  LWT, 216(1),  1-10.,  Doi:  10.1016/j.lwt.2024.117304 (Yayın No: 9281065)

9. KASAR  HÜSNÜ,GÖKMEN  SÜLEYMAN,YETİM  HASAN,BOZDUMAN  FERHAT  (2024).   Innovative
approaches  in  the  food  industry:  Microwave  plasma  technology  and  applicability  in  foods.
European  Food  Science  and  Engineering,  1(2),  25-29.,  Doi:  10.55147/efse.1479642  (Yayın  No:
9087016)

10. OKUR  COŞKUNÇAY  ESRA,GÜCÜŞ  MEHMET  ONURHAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN  (2024).   Mantının
Fonksiyonel  Özelliklerinin  Geliştirilmesinde  Farklı  Bir  Yaklaşım:  Buğday  Lifi  Katkısı

.   International  Journal  of  Advanced  Natural  Sciences  and  Engineering  Researches
(IJANSER), 8(10), 270-274. (Yayın No: 9176612)

11. GÖKMEN  SÜLEYMAN,  DİLBER  ABDÜLKADİR,  KAYA  MURAT  (2024).   A  Survey  of  Some  Quality
Characteristics  of  Frozen-Raw,  Precooked,  and  Dried  Manti  Samples,  A  Traditional  Food,  Offered
For  Sale  In  Turkey
.   Food  Science  and  Quality  Management,  123(1),  45-49.,  Doi:  10.7176/FSQM/123-06  (Yayın  No:
8938012)
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Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:
GÖKMEN  SÜLEYMAN,  DİLBER  ABDÜLKADİR,  KAYA  MURAT  (2024).   A  Survey  of  Some  Quality
Characteristics  of  Frozen-Raw,  Precooked,  and  Dried  Manti  Samples,  A  Traditional  Food,  Offered
For  Sale  In  Turkey
.   Food  Science  and  Quality  Management,  123(1),  45-49.,  Doi:  10.7176/FSQM/123-06  (Yayın  No:
8938012)

12. ERDEM NURAN, GÖKMEN SÜLEYMAN (2024).  ADANA İLİ GELENEKSEL KUZU MUMBARI ÜRETİMİ VE
BAZI FİZİKOKİMYASAL
DUYUSAL  VE  MİKROBİYOLOJİK  KALİTE  ÖZELLİKLERİNİN  BELİRLENMESİ.   Gastroia:  Journal  of
Gastronomy  And  Travel  Research,  8(1),  15-31.,  Doi:  10.32958/gastoria.1257113  (Yayın  No:
8926411)

13. ERDEM  NURAN,  GÖKMEN  SÜLEYMAN,  KARADAĞ  AYŞEGÜL  (2024).   The  effect  of  different
applications on marinated turkey drumstick meat How sous vide cooking and ultrasound influence
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35.

GÖKMEN SÜLEYMAN (2020).  THE EFFECT OF HEAT-TREATED GELATINE ON BREADDOUGH AND
SOME BREAD CHARACTERISTICS IN BREADMAKING STAGES.  INTERNATIONAL EUROASIA
Congress on Scientific Researches and Recent Trends-VII, 1(1), 158-162. (Tam Metin Bildiri/Sözlü
Sunum) (Yayın No: 6627914)

36.

GÜNEY BEKİR,GÖKMEN SÜLEYMAN (2019).  Gıda Sanayinde Borun Kullanım Olanakları İle İlgili Bir
Araştırma.  IV. Uluslararası Bilimsel ve Mesleki Çalışmalar Kongresi-IV. BİLMES, 1(1), 499-503.
(Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 5416453)

37.

GÜNEY BEKİR,GÖKMEN SÜLEYMAN (2019).  Süt ve Süt Ürünlerinde Bulunan Ağır Metallerin İnsan
ve Çevre Sağlığı Üzerine Etkileri
.  VII.UNİKOP BÖLGESEL SEMPOZYUMU, 1(1), 637-637. (Özet Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No:
5416404)

38.

GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN,GÖKMEN SÜLEYMAN (2019).  An Investıgatıon on Diet Mantı (Stuffed
Pasta) Productıon by Using Carrot Fiber.  IV-EUROASIA-International Congress on Multidisciplinary
Studies, 1(1), 282-284. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 5241144)

39.

GÖKMEN SÜLEYMAN,GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN (2019).  Sectoral Applıcatıon of Ultravıolet-C
Combıned Air Sterilization system.  IV-EUROASIA-International Congress on Multidisciplinary
Studies, 1(1), 276-281. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 5241134)

40.

GÖKMEN SÜLEYMAN,GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN (2018).  A Research on the Methods to be
Applied in The Determınatıon of Thiobarbutyric Acid (TBA) Value in some Tradıtıonal Foods.
International Conference on Multidisciplinary Sciences (icomus), 1(1), 1094-1099. (Tam Metin
Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 4668182)

41.

GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN,GÖKMEN SÜLEYMAN,OKUR ESRA (2018).  Hemiselüloz Katkılı Diyet
Mantı Üretimi.  International Conference on Multidisciplinary Sciences (icomus), 1(1), 936-944.
(Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 4627621)

42.
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GÖKMEN SÜLEYMAN,GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN (2018).  The Importance of Thobarbutyrc Acid
(TBA) Value as an Indicator of Degradation in Some Traditional Foods.  International Conference
on Multidisciplinary Sciences (icomus), 1(1), 1100-1104. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın
No: 4668228)

43.

ERDEM NURAN,GÖKMEN SÜLEYMAN (2018).  AKSARAY İLİ GÜZELYURT İLÇESİNİN GELENEKSEL
GELVERİ TAVASI.  VI. KOP Uluslararası  Bölgesel kalkınma Sempozyumu, 259-265. (Tam Metin
Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 4489261)

44.

GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN, GÖKMEN SÜLEYMAN, YÜREKLİ BURHANETTİN (2018).  Karaman’da
Piyasaya Sunulan Geleneksel Bir Gıda Olan Ermenek Helvasının Bazı Kantitatif Özelliklerinin
Araştırılması.  4.Uluslararası Kop Bölgesel Kalkınma Sempozyumu, 1(1), 49-55. (Tam Metin
Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 4627414)

45.

GÖKMEN SÜLEYMAN,GÜCÜŞ MEHMET ONURHAN (2018).  Bazı İyonize Olmayan Radyasyon
Uygulamalarının Sığır Jelâtinin Çözünmesine ve Bazı Gıdaların Duyusal Özellikleri Üzerine Etkisi.
4.Uluslararası Kop Bölgesel Kalkınma Sempozyumu, 1(1), 63-68. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum)
(Yayın No: 4627513)

46.

Büyük Fatih,SAYASLAN ABDULVAHİT,GÖKMEN SÜLEYMAN,YETİM HASAN (2018).  Konya yöresine
özgü geleneksel bir gıda olan etli ekmeğin bazı kalitatif özelliklerinin belirlenmesi.  VI. Uluslararası
KOP Bölgesel Kalkınma Sempozyumu, 1(1), 56-62. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No:
4559627)

47.

GENÇ HAYRİYE,KAMANLI BEYZA,GÖKMEN SÜLEYMAN,DEMİR MUSTAFA KÜRŞAT (2018).  A
Research on The Use of Some Vegetable Varieties in Stuffed Pasta (Mantı)..  VI. International Kop
Regional Development Symposium, 1(1), 40-48. (Tam Metin Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No:
4524778)

48.

GÖKMEN SÜLEYMAN,ÇAĞLAR ABDULLAH (2018).  Effect on Tarhana of Cooked, Dried and Raw
Quince Additives.  international food and medicine, 1(1), 221-221. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın No:
4311483)

49.

GÖKMEN SÜLEYMAN,SAYASLAN ABDULVAHİT,YETİM HASAN (2018).  A NOVEL APPROACH TO
INCREASE SENSORY QUALITY OF MANTI (STUFFED PASTA): DRYING WITH HUMIDIFICATION.  4th
Traditional Foods Symposium, 1(1), 112-112. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın No: 4268112)

50.

YETİM HASAN,GÖKMEN SÜLEYMAN,SAYASLAN ABDULVAHİT (2018).  A novel approach to increase
sensory quality of mantı (stuffed pasta): Drying with humidification.  The 4th International
Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, 112-112. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın
No: 4554082)

51.

GÖKMEN SÜLEYMAN,KOCABAŞ AYTAÇ,Savran İbrahim,SAYASLAN ABDULVAHİT,AYDIN MEHMET
FATİH,YETİM HASAN (2017).  Effect of Infrared, Ultraviolet-C Radiations and Vacuum Drying
Methods on Microbial Characteristics of Stuffed Pasta (Manti).  10th Balkan Congress of
Microbiology (Microbiologia Balkanica-2017), 1(1), 303-303. (Özet Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No:
3791046)

52.

GÖKMEN SÜLEYMAN,KOCABAŞ AYTAÇ (2017).  Tba (thiobarbituric Acid) And Its Antimicrobial
Effect InManti  (stuffed  Pasta).  5.  Uluslararası  Kop  Bölgesel  KalkınmaSempozyumu, 1(1), 121-
121. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın No: 3746749)

53.

GÖKMEN SÜLEYMAN,SAYASLAN ABDULVAHİT,ÇAĞLAR ABDULLAH (2017).  Effects of Some Drying
Methods of Manti on Hydroxymethyl Furfural (HMF) Formation.  5. Uluslararası KOP Bölgesel
Kalkınma Sempozyumu, 1(1), 25-25. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın No: 3790772)

54.

GÖKMEN SÜLEYMAN,AYDIN MEHMET FATİH,SAYASLAN ABDULVAHİT,KOCABAŞ AYTAÇ,YETİM
HASAN,ÇAĞLAR ABDULLAH (2015).  Evaluation of Mycotoxin Content of Different Trademarks of
Turkish Ravioli in Karaman Province of Turkey.  1st International Congress on Engineering and
Natural Sciences (ICENS 2015), 1(1), 154-154. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın No: 1506721)

55.

GÖKMEN SÜLEYMAN,AYDIN MEHMET FATİH,SAYASLAN ABDULVAHİT,YETİM HASAN (2013).  The
effect of Uv radiation on the mycotoxin content of ravioli.  International Conference on
Computational and Experimental Science and Engineering (ICCESEN), 1(1), 10-10. (Özet
Bildiri/Sözlü Sunum) (Yayın No: 1506713)

56.

GÖKMEN SÜLEYMAN,AYDIN MEHMET FATİH,SAYASLAN ABDULVAHİT,YETİM HASAN (2014).
Effects of different cooking methods and water sources on cooking quality of Turkish ravioli
(mantı).  2nd International Congress on Food Technology, 1(1), 80-80. (Özet Bildiri/Poster) (Yayın
No: 1506716)

57.

TÖRNÜK FATİH,GÖKMEN SÜLEYMAN,buğdaycı kerim,SAĞDIÇ OSMAN,YETİM HASAN (2011).
Efficiency of a commercial liquid spice extracts mix for the decontamination ofListeria
monocytogenes and Escherichia coli O157:H7 from meat surface.  57th International Congress of
Meat Science and Technology, 1(1), 222-226. (Tam Metin Bildiri/Poster) (Yayın No: 4829388)

58.

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler:
    C1. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar:
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Çiğ   Pişmiş  ve  Kurutulmuş  Ayva  Katkısının  Tarhana  Üzerine  Etkisi  (2016).,  GÖKMEN
SÜLEYMAN,ÇAĞLAR  ABDULLAH,   Lambert  Academic  Publishing,  Editör:Mikail  Col,  Basım  sayısı:1,
Sayfa  Sayısı  96,  ISBN:978-3-659-95476-4,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  2935134)

1.

C. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplar veya kitaplardaki bölümler:
    C2. Yazılan ulusal/uluslararası kitaplardaki bölümler:

TRANSDISCIPLINARY  PERSPECTIVE  AND  CURRENT  APPROACH  TO  MICROBIOTA,  Bölüm  adı:(THE
RELATIONSHIP  OF  PREBIOTICS,  PROBIOTICS,  AND  MICROBIOTA)  (2025).,  GÖKMEN
SÜLEYMAN,IŞIK  BÜLENT,   Necmettin  Erbakan  University  Press  (NEU  PRESS),  Editör:DOĞAN
METİN, IŞIK BÜLENT, ÖZBAY ERKAN, Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 288, ISBN:ISBN: 978-625-5952-
48-6; E-ISBN: 978-625-5952-49-3, İngilizce(Bilimsel Kitap) (Yayın No: 9536621)

1.

SAĞLIK  BİLİMLERİ  ALANINDA  AKADEMİK  ARAŞTIRMALAR,  Bölüm  adı:(Kadına  Yönelik  Şiddette
Besinlerin  Etkisinin  Belirlenmesi  ve  Beslenme  İlişkili  Şiddetin  Önlenmesinde  Makine  Öğrenmesi
Yöntemlerinin  Uygulanabilirliği)  (2025).,  IŞIK  BÜLENT,ÖRÜCÜ  SERKAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN,
Platanus  Publishing,  Editör:GÜNGÖR  SALİM,  IŞIK  BÜLENT,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  1112,
ISBN:978-625-7121-73-6,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  9619505)

2.

SAĞLIK BİLİMLERİNDE AKADEMİK ARAŞTIRMALAR, Bölüm adı:(Kadına Yönelik Şiddette Besinlerin
Etkisinin  Belirlenmesi  ve  Beslenme  İlişkili  Şiddetin  Önlenmesinde  Makine  Öğrenmesi
Yöntemlerinin  Uygulanabilirliği)  (2025).,  IŞIK  BÜLENT,ÖRÜCÜ  SERKAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN,
Platanus  Publishing,  Editör:GÜNGÖR  SALİM,  IŞIK  BÜLENT,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  1112,
ISBN:978-625-7121-73-6,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  9867428)

3.

TEORİ VE UYGULAMADA MÜHENDİSLİK 1,  Bölüm adı:(GIDA İŞLEMEDE UYGULANAN GELENEKSEL
DONDURMA  İŞLEMİNDE  NOVEL  TEKNOLOJİLERİN  KULLANIMI)  (2024).,  GÖKMEN
SÜLEYMAN,DİLBER ABDÜLKADİR,  DUVAR YAYINLARI, Editör:RÜŞEN AYDIN, ENER RÜŞEN SELMİN,
Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  149,  ISBN:978-625-5530-53-0,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:

4.

TEORİ VE UYGULAMADA MÜHENDİSLİK 1
,  Bölüm  adı:(Gıdalarda  pH’nın  Önemi:  Et  Teknolojisi  Örneği)  (2024).,  DİLBER
ABDÜLKADİR,GÖKMEN  SÜLEYMAN,   DUVAR  YAYINLARI,  Editör:RÜŞEN  AYDIN,  ENER  RÜŞEN
SELMİN, Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı 149, ISBN:978-625-5530-53-0, Türkçe(Bilimsel Kitap) (Yayın

5.

MÜHENDİSLİKTE AKTÜEL YAKLAŞIMLAR, Bölüm adı:(TARHANANIN FONKSİYONEL ÖZELLİKLERİNİN
GELİŞTİRİLMESİNDE  BAZI  PROSES  VE  KATKI  MADDELERİNİN  UYGULANABİLİRLİĞİ  ÜZERİNE  BİR
ARAŞTIRMA)  (2024).,  GÖKMEN SÜLEYMAN,DİLBER ABDÜLKADİR,   duvar  yayınları,  Editör:ÖZÇİFT
AKIN,  YÜCALAR  FATİH,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  239,  ISBN:978-625-6069-68-8,
Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  9087023)

6.

mühendislik  alanında  çağdaş  yaklaşımlar,  Bölüm  adı:(MUTFAK  ATIKLARININ
DEĞERLENDİRİLMESİNDE  FARKLI  BİR  YAKLAŞIM)  (2023).,  DİLBER  ABDÜLKADİR,  GÖKMEN
SÜLEYMAN,  duvar yayınları, Editör:YALILI KILIÇ MELİKE, KILIÇ İLKER, Basım sayısı:1, Sayfa Sayısı
240, ISBN:978-625-6945-83-8, Türkçe(Bilimsel Kitap) (Yayın No: 8739315)

7.

Çevre, Su ve Gıda Bilimlerinde Epistemolojik Yaklaşımlar, Bölüm adı:(Kıymanın Çözdürülmesinde
Modifiye  Mikrodalganın  (Vakum+Karbondioksit  ve  Ultraviyole  Lamba  Tek  ve  Kombinasyonları)
Kullanılabilirliği)  (2023).,  GÖKMEN SÜLEYMAN,   SRA Academic Publishing (Strategic  Researches
Academy),  Editör:KIRANŞAN MURAT,  Basım sayısı:1,  Sayfa Sayısı  129,  ISBN:978-625-7148-90-0,
Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın No:  8435036)

8.

Çevre,  Su  ve  Gıda  Bilimlerinde  Epistemolojik  Yaklaşımlar,  Bölüm  adı:(Gıdalarda  Farklı  Bir
Sterilizasyon Tekniğinin Uygulanması: Hidrojen Peroksit (H2O2) ve Ultraviyole-C Örneği) (2023).,
GÖKMEN  SÜLEYMAN,   SRA  Academic  Publishing  (Strategic  Researches  Academy),
Editör:KIRANŞAN  MURAT,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  129,  ISBN:978-625-7148-90-0,
Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  8435030)

9.

Mühendislikte  Güncel  Yaklaşımlar,  Bölüm  adı:(GIDALARDA  OKSİDASYONUN  ÖNEMİ:  ET  VE  ET
ÜRÜNLERİ  ÖRNEĞİ)  (2023).,  ERDEM  NURAN,  GÖKMEN  SÜLEYMAN,   Duvar  Yayınları,
Editör:AKDEMİR BAYRAM, ÖZKAYA UMUT, Basım sayısı:1,  Sayfa Sayısı  521, ISBN:978-625-6585-
15-7,  Türkçe(Bilimsel  Kitap) (Yayın No: 8572190)

10.

Fen  ve  Mühendislik  Bilimleri  Araştırmaları:  Sektörel  ve  Akademik  Değerlendirmeler,  Bölüm
adı:(MANTI  ÜRETiM  VE  TÜKETiMiNDE  ŞALGAM  SUYUNUN  SU  YA  DA  TOZ  FORMDA
KULLANABiLiRLiĞi)  (2022).,  GÖKMEN  SÜLEYMAN,   SRA  Academic  Publishing  (Strategic
Researches  Academy),  Editör:BÖBREK  AHMET,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  70,  ISBN:978-625-
7148-49-8,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  7790816)

11.

Güncel  Multidisipliner  Teknik  Araştırmalar,  Bölüm  adı:(GLUTENSİZ  ET  ÜRÜNLERİ  ÜRETİMİNDE
KULLANILAN  HAMMADDELER   VE  SAĞLIK  AÇISINDAN ÖNEMİ)  (2022).,  ERDEM NURAN,  GÖKMEN
SÜLEYMAN,   SRA  Academic  Publishing  (Strategic  Researches  Academy),  Editör:ÖZ  ALİ,  Basım
sayısı:1,  Sayfa Sayısı  280, ISBN:978-625-7148-40-5, Türkçe(Bilimsel Kitap) (Yayın No: 7702995)

12.

NOVEL  GIDALAR-Her  Yönüyle  Beslenme  AçısındanGıda  İşleme  Uygulamaları,  Bölüm
adı:(Beslenme  Sektörünün  Dünü  Bugünü  ve  Yarını)  (2021).,  KASAR  HÜSNÜ,GÖKMEN
SÜLEYMAN,ÇAĞLAR  ABDULLAH,   Hipokrat  Kitapevi/MediHealth  Academy  Yayıncılık,
Editör:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  111,  ISBN:100-101-102-30,
Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  6751794)

13.
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NOVEL  GIDALAR-Her  Yönüyle  Beslenme  AçısındanGıda  İşleme  Uygulamaları,  Bölüm
adı:(Mikrodalga Plazmanın ve İnfrared Radyasyonların Gıdalarda ve Yemek SanayindeKullanımı)
(2021)., KASAR HÜSNÜ,GÖKMEN SÜLEYMAN,ÇAĞLAR ABDULLAH,  Hipokrat Kitapevi/ MediHealth
Academy Yayıncılık  Tıbbi  Dan.  ve Org.  Tic.  Ltd.  Şti.,  Editör:SÜLEYMAN GÖKMEN, Basım sayısı:1,
Sayfa Sayısı  111,  ISBN:100-101-102-10,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın No:  6751841)

14.

NOVEL GIDALAR-Her Yönüyle Beslenme AçısındanGıda İşleme Uygulamaları, Bölüm adı:(Gıdaların
Mikrodalga  Isıtmadaki  Besinsel  Kayıpları)  (2021).,  KASAR  HÜSNÜ,GÖKMEN  SÜLEYMAN,ÇAĞLAR
ABDULLAH,  Hipokrat Kitapevi/MediHealth Academy Yayıncılık, Editör:SÜLEYMAN GÖKMEN, Basım
sayısı:1, Sayfa Sayısı 111, ISBN:100-101-102-10, Türkçe(Bilimsel Kitap) (Yayın No: 6751818)

15.

NOVEL  GIDALAR-Her  Yönüyle  Beslenme  AçısındanGıda  İşleme  Uygulamaları,  Bölüm  adı:(Bazı
Geleneksel  Gıdalarda  Kullanılan  Baharatların  Antimikrobiyal  Etkileri)  (2021).,  ERDEM
NURAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN,   Hipokrat  Kitapevi/MediHealth  Academy  Yayıncılık,
Editör:SÜLEYMAN  GÖKMEN,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  111,  ISBN:100-101-102-35,
Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  6751768)

16.

Akademik  Gastronomi  Çalışmaları,  Bölüm  adı:(A  RESEARCH  ON  THE  USABILITY  OF  NOVEL
COOKING  METHODS  IN  COOKING  OF  THE  STUFFED  PASTA(MANTI))  (2020).,  KASAR
HÜSNÜ,GÖKMEN  SÜLEYMAN,   Konya  Büyükşehir  Belediyesi  Kültür  Yayınları,  Editör:KABAKCI
TUĞBA,  SEÇİM  YILMAZ,  BAYRAKCI  SELMAN,  KAYA  ALPER,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  310,
ISBN:978-605-389-368-4,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  6751704)

17.

Mühendislik  Alanında  Akademik  Çalışmalar,  Bölüm  adı:(Süt  ve  Süt  Ürünlerinde  Bulunan  Ağır
Metallerin  İnsan  ve  Çevre  Sağlığı  Üzerine  Etkileri)  (2020).,  GÜNEY  BEKİR,  GÖKMEN  SÜLEYMAN,
Gece  Kitaplığı,  Editör:HAYALOĞLU  ALİ  ADNAN,  GÜNDAY  ABDURRAHMAN,  Basım  sayısı:1,  Sayfa
Sayısı  241,  ISBN:978-625-7938-96-9,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  7094182)

18.

BÜTÜNCÜL TIP (Aile Hekimliğinde ve Birinci Basamakta Güncel Tanı-Tedavi), Bölüm adı:(BÖLÜM
16: Gıda Güvenliği Kapsamında Novel Gıdalar ve Fonksiyonel Gıdaların Üretim Teknolojilerine Bir
Bakış) (2019)., GÖKMEN SÜLEYMAN,  Ankara Nobel Tıp Kitabevleri, Editör:ÇİFTCİ AYDIN, ÖZKARA
ADEM,  KEKİLLİ  MURAT,  DEMİREL  BULUT,  TURSUN  SERKAN,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı  980,
ISBN:1234567,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  5113023)

19.

Mühendislik  ve  Mimarlık  Üzerine  Güncel  Yaklaşımlar,  Bölüm  adı:(VII.  Bölüm-Hemiselüloz  Katkılı
Diyet  Mantı  Üretimi)  (2018).,  GÜCÜŞ  MEHMET  ONURHAN,GÖKMEN  SÜLEYMAN,OKUR  ESRA,
Strategic  Researches  Academic  Publishing,  Editör:ÖKTEM  HASAN,  Basım  sayısı:1,  Sayfa  Sayısı
127,  ISBN:978-605-69047-5-2,  Türkçe(Bilimsel  Kitap)  (Yayın  No:  4668406)

20.

FORMATEX Food Science Series No 1/Science within Food: Up-to-date Advances on Research and
Educational  Ideas,  Bölüm  adı:(Lipid  Peroxidation  and  Its  Antimicrobial  Effect  in  Foods)  (2017).,
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